
 

• Entrée + plat 

• Plat + Dessert 

• Entrée + Plat + Dessert 

• Plat uniquement  

24€ 

24€ 

28€ 

19€ 

 

 

 

 

 

Déjeuner & Spa 
 

• Déjeuner* + accès Spa 1h30 semaine 

• Déjeuner* + accès Spa 1h30 samedi 

• Déjeuner* + Lit Hydromassant 

62€ 

72€ 

58€ 

 

 

 

 

 

   
 

 

Nos formules DEJEUNER 
 

 

 

 

 

                                          

 

Le détail des plats déjeuner est disponible sur place, les plats changent  

chaque jour ou chaque semaine en fonction des arrivages et des produits de saison. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

L’accès Spa inclut Sauna, Hammam, Douche sensorielle et Tisanerie 

Le lit Hydromassant est un massage du corps en profondeur, à sec, durée 20mn 

Autres forfaits avec le spa disponibles sur le site Spaluberonprovence.com 
 

* Formule déjeuner Entrée/Plat/Dessert & Café 
 

 

 

Notre Chef,  Yoan Grassi 

 



 

Menu Estellan 
46€ TTC     servi uniquement pour le diner 

 
 

Ravioles de Saint Jacques et crevettes / Carottes  

Pommes vertes / Bouillon asiatique  

Ou  

Focaccia / Tagliatelles de légumes / Houmous d’artichauts 

Ou  

Œuf parfait / Potiron / Noisette / Fraicheur végétale 

 

 

Filet de canette / Ail noir / Brocolis / Vinaigrette de jus de cuisson  

Ou 

Dos de cabillaud / Beurre d’algues / Panais / Crumble  

Ou 

Joue de bœuf braisée / Céleri / Pickles d’oignon rouge / Jus de vin doux 

 

 

Carte des desserts   
 

 

 

Si vous souhaitez inclure un fromage dans votre menu : de  « Lou Canestou » à Vaison la Romaine 

La trilogie de fromages de chèvre et brebis, confiture maison    +9€  

L’assortiment de fromages affinés    +10€ 
 

 

 

Menu Enfant 
15€ TTC   (jusqu’à 10 ans) 

 

Volaille / pâtes ou légumes   Ou   Poisson / pâtes ou légumes 

 
  

 Glace ou Sorbet 

 



 
  

proposée uniquement pour le diner 
                       
                                

LES ENTREES 
                              

Ravioles de Saint Jacques et crevettes / Carottes / Pommes vertes / Bouillon asiatique 16€ 

Focaccia / Tagliatelles de légumes / Houmous d’artichauts 16€ 

Œuf parfait / Potiron / Noisette / Fraicheur végétale 15€ 

 
 

LES PLATS 
                              

Filet de canette / Ail noir / Brocolis / Vinaigrette de jus de cuisson 24€ 

Dos de cabillaud / Beurre d’algues / Panais / Crumble 25€ 

Joue de bœuf braisée / Céleri / Pickles d’oignon rouge / Jus de vin doux 26€ 

 
 

LES FROMAGES   
de « Lou Canesteou » à Vaison la Romaine » 

                              

L’assortiment de fromages affinés 12€ 

La trilogie de fromage chèvre et brebis, confiture maison 10€ 

 
 

LES DESSERTS 
                              

Macaron ananas / vanille / Yuzu 11€ 

Soupe chocolat Evocao / Coco 12€ 

Tiramisu simplement / Expresso 10€ 

Assortiment de sorbets ou glaces 10€ 

 
 

               

Notre chef,  Yoan Grassi 

Carte d’Hiver 


